Backaktion fiir Kinder

Yom Korn
Zzum Brot

WESEKE (mbhs). Seit einigen
Jahren erhilt der Heimatver-
ein Weseke anlasslich des
Projekttages ,Vom Korn zum
Brot” Besuch aus der Wese-
ker Roncalli-Grundschule, so
auch in dieser Woche. Chris-
tian Rottstegge und Walter
Tenbusch vom Verein be-
grifiten rund 50 Drittkldss-
ler und ihre Lehrerinnen im
Backspieker, um den Weg ei-
nes Brotes vom Getreide bis
zur Fertigstellung anschau-
lich zu demonstrieren.
Tenbusch erkldrte den
Kindern, dass die Innen-
temperatur des Backofens
zum Backen eines Brotes oft
viel zu hoch sei. ,Um die

richtige Temperatur zu errei-
chen, nimmt man ein mit
kaltem Wasser getrdnktes
Tuch und kiihlt damit die
Steinplatten im Innern ein-
fach ab, solange, bis die Tem-
peratur passt.” Vor den Au-
gen der dicht gedrdngt ste-
henden Kinder wiederholte
er das mehrmals, bis er die
Teiglinge behutsam in die
Backrohre schieben konnte.
Wihrend der Backzeit be-
gaben sich die Kinder mit
Christian Rottstegge auf Ent-
deckungstour zum Miihlen-
gelinde an der B70. Hier
durften sie das Getreide ,fle-
geln” und die ,Spreu vom
Weizen trennen”. Spielerisch

Walter Tenbusch lasst die Ki

lernten die kleinen Gaste,
wie mithsam landwirtschaft-
liche Arbeit bis zum Anfang
des 20. Jahrhunderts gewe-
sen sein muss. Spatestens als
sie nach halbstiindiger Ar-

beit nur eine Handvoll
Getreidekorner aus dem
Riittler nehmen konnten,

nder im Backspieker staunen.

zeigten sie sich erstaunt tiber
das durftige Ergebnis ihrer
Arbeit.

Nach Besichtigung des
Miihlenmuseums und der
Miihle kehrten die Kinder
dann zum Backspieker zu-
riick, um die nun fertig ge-
backenen, knusprigen Brote
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in Empfang zu nehmen.
Lehrerin Ulrike Tacke war
von der Aktion begeistert.
,Auf spielerische Art und
Weise lernen die Kinder et-
was Uber Tradition und er-
fahren noch einiges tiber Le-
bensmittelproduktion und
Ackerbau”, lobte sie.



